Stadt und Landkreis Bamberg engagieren sich mit dem Projekt “Aufbau
der Regionalvermarktung in der Region Bamberg”
fUr eine nachhaltige Regionalentwicklung um...

e Arbeitsplatze bei uns zu sichern

e die Vielfalt an regionalem Essen und Trinken zu erhalten

e mittelstandisches Handwerk und Dienstleistungen zu férdern
e die natUrlichen Lebensgrundlagen zu schonen

e die attraktive Kulturlandschaft zu erhalten, umwelt-
schonende und gentechnikfreie Produktion zu fordern

e Transparenz auf allen Verarbeitungsstufen zu erreichen

e ein starkeres Bewusstsein fur regionale Wirtschafts-
kreislaufe zu schaffen

Das neue regionale Gutesiegel wurde in Zusammenarbeit mit dem
Agenda 21-Arbeitskreis Regionalvermarktung entwickelt. Es ist die
Grundlage fUr eine weit reichende Kampagne fuir regionales Handeln,
die von Stadt und Landkreis Bamberg getragen wird.

www.region.bamberg.de
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Sie wollen mehr wissen?
Wir beraten Sie gerne!
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Brigitte Weinbrecht und Klaus Weber
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Das neue Gutesiegel

Fur Produkte aus der Region Bamberg

,

Region Bamberg -
weil’s mich uberzeugt!



Sie wollen

auch in Zukunft in der Region Bamberg gut leben?

auf den Backer und Metzger “um die Ecke” nicht verzichten?
aus einer Vielfalt leckerer, gesunder Lebensmittel wahlen?

in Ihrer Freizeit unsere Landschaft genieBen?

hier arbeiten und fur Ihre Kinder einen Ausbildungsplatz finden?

Wir als Verbraucher haben eine betrachtliche Macht
darUber, wie unsere Region in Zukunft aussieht:
je ofter die Ladenkassen zu Gunsten heimischer
Erzeugnisse klingeln, umso mehr Wertschoépfung bleibt in
der Region, wird die Umwelt durch kurze Transportwege
und kontrollierte Produktionsweise geschont.

Die Backer, Metzger und Schreiner um die Ecke
kénnen nur existieren, wenn wir auch bei ihnen
kaufen. Und warum sollen Apfel aus Neuseeland
oder Kartoffeln aus Chile besser sein als die
heimische Ware?

Das neue regionale Gutesiegel

i weist Ihnen den Weg zur heimischen
Ware. Es kennzeichnet Produkte, die in der Region
Bamberg erzeugt und verarbeitet wurden.

Achten Sie bei lhrem Einkauf gezielt auf die Herkunft
der Produkte. Regionale Lebensmittel Uberzeugen
in Geschmack und Qualitat und sind ihren Preis wert.

mMmachen Ste mit !

Gonnen Sie sich und lhrer Familie haufiger
Ausgezeichnetes™ aus der Region Bamberg.
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Rohstoffbezug aus der Region™ mit Herkunftsgarantie,
(Ausnahme: Rohstoffe, die regional nicht beziehbar sind)

Vermarktung der Erzeugnisse zu mindestens 70% in der Region

keine Ausbringung von Klarschlamm oder Klarschlammgemischen auf den
Erzeugungsflachen

kein Einsatz von Gentechnik auf allen Stufen der Erzeugung und Verarbeitung

bei Fleisch: gesamte Mastdauer im Gebiet, Fltterung soweit moglich mit
heimischen Futtermitteln

bei Eiern: erlaubte Haltungsformen Bodenhaltung, Freilandhaltung

kontrollierbare Trennung bei Lagerung und Verarbeitung von regionaler und
nicht-regionaler Ware

Kerngebiet: Stadt und Landkreis Bamberg
Pufferzonen: angrenzende Gebiete der Naturrdume Steigerwald, HaBberge,
ltz-Baunach-HUugelland, Mittelfrankisches Becken und Frankische Schweiz



